L BN S UK N SN LN SN N SN N SN N SN N LR LR LR 4

\ 20N N R R N AR R RN A RN AN XN AR XN XN X

aﬂ ‘

ll STﬂNT

a/g/c/wva/

Cette année encore, pour la Saint-Valentin,

nous renouvelons notre soirée en téte-a-téte.

Un moment gourmand, intime et raffiné,

imaginé pour célébrer 'amour autour d’un

repas d’exception frais et fait maison.
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TARIFS ET INFORMATIONS
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Uniquement le samedi 14 février & partir de 19ho0
Arrivée possible jusqu’a 21h30
Tout retard de plus de 15 min non prévu libérera la table.

Menu a 35€ par personne
Entrée, plat, dessert et service inclus
Supplément de 5€ sur la suggestion

Carte des boissons, et cocktail

Réservation

Par téléphone au 07 89 57 69 14 ou directement sur place
45 rue Leon gambetta - 40 000 Mont de marsan
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ENTREE

Duo de Betteraves roties - Burrata
Mache, Pickles d’oignons rouge, Pop-Corn, Grenade

Tataki de Thon au Sésame

Creme Balsamique & Miso blanc, Mousseline de Panais a la Vanille, Chips de Riz,
Pickles de Gingembre

PLAT

Poulpe grillé lacqué - Polenta Crémeuse
Chou Rouge Braisé légerement acidulé, Gremolata persil-citron

Filet de canette roti au miel - risotto d’orge perlé
Carotte violette rotie, Jus réduit

~Suggestion N
Tournedos de boeuf - Pressé de pomme de terre crousti-fondant
Légumes glacés minute, Sauce vin rouge
L Supplément - 5€ )
DESSERT
Mousse duo chocolat

Génoise cacao imbibée, gel fruits rouges, tuile feuillantine, coulis fruits rouges

Cake citron vert grillé

Chantilly légere citronnée, Caviar de citron, Lemon curd, gel citron, Meringue fine
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